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Chef de service
Adjoint(e) de direction
Responsable restauration
Chef d’'entreprise
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- Assumer la responsabilité de Frang.a.is . .
Fensemble d’un service, Mercatique, économie et droit
- organiser, diriger, controler et Scler_:oes App.llque&s
former une équipe de travail, Gestion Hoteliere

) ) ) Technologie (restaurant,
- appliquer et faire appliquer les cuisine, accueil)
décisions stratégiques de la direc- Pratique professionnelle
tion.

Travaux personnels

35 heures par semaine. Parcours
individualisé en fonction de chaque

Ses qualités apprenti.

- Sens de la communication,

- Golt du travail en équipe et
des responsabilités,

. Energique, disponible, esprit
créatif et d'initiative.
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- Formation en alternance :
17 semaines paran a'UF.A
- Possibilité d'individualisation du cursus.

- L'apprenti a un statut de salarié avec des congés payés
et non plus des vacances scolaires.
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Avoir effectué la premiére année
du BTS Hotellerie - Restauration

Admissjon apres étude du dossier
de candidature et entretien.
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Rechercher un employeur

Entreprise hbételiéere a vocation
commerciale ou sociale, entre-
prise agro-alimentaires,entreprise
de services connexes a l'industrie

. hoételiere apte a assurer cette for-

mation.

Cest I'employeur qui se
charge de demander le
contrat d’appren- tissage
a sa Chambre Consulaire.

Attention . linscription
au CFA est effective
lorsque le contrat a été
visé par le CFA.

Unité de Formation (UFA)
du Lycée Professionnel Branly

() S boulevard Branly - BP 259 siege administratif : Lycée Polyvalent Kastler - Guitton
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Tel : 02 51 24 06 25
Fax :02 51 24 06 12
mail : cfa.0851219n@ac-nantes.fr
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